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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KURU DOMATESLI YUMURTA

4 adet yumurta

100 gram kuru domates

6 corba kasigi zeytinyagi

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 cay bardagi su

1 tath kagigr tuz

Uzeri igin;

1 tath kasigr kirmizi pul biber

# Kuru domatesler aksamdan soguk suyun icine islatilir. Ertesi glin sudan alinir ve findik blyukliginde dogranir.
# ince dogranmis sodan zeytinyaginda pembelestirilir. Uzerine domates,tuz ve ezilmis sarimsak atilir, bir kag
dakika cevrilir.

# Sicak su eklenir,karigririlir. Uzerine kagigin ucuyla 4 adet oyuk agilir.

# Oyuklara yumurtalar kirilir. Uzerlerine pul biber serpilir.

# Kapak kapatilir. Arzu edilen kivamda pisirilir.

Not:Yumurtalar omlet gibi ¢irpilarak da eklenebilir.
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