2 adet yufka

250 gr tahin helvasi
Kizartmak igin:

1 su bardag aygicek yagi
Uzeri igin:

1 corba kasidi pudra sekeri

# Yufkalar Ust Uste konur. Bigakla 6nce arti seklinde, sonra ¢apraz seklinde kesilir. Toplam 16 (icgen par¢caya
kesilir.

# Helva da 16 esit pargaya kesilir.

# Ucgen yufkalarin genis kismina helva pargasi konur, kenarlari ice dogru katladiktan sonra sarilir. Ucu
Islatilarak yapigtirilir.

# Borekler gok kizgin olmayan sicak yagda altin rengi kizartilir.

# Servis tabagina aktarilir. Uzerine pudra sekeri serpilir.

# Ik olarak servis yapillir.

Not: Borekler arzuya gore pudra sekeri yerine serbete de atilabilir.
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