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KIZILCIK SURUBU

1 kg. kizilcik

4 su bardagi seker
4 su bardag su

1 adet limon

# Kizilciklar yikanir, stizgece alinir, tencereye 2 su bardagi su konur ve kaynatilir.

# Suyun Uzerine kizilciklar atilir, orta ateste seklini kaybetmeye baslayana kadar pisirilir.

# Kizilciklar bir stizgece alinir, bastirarak posasinin alta ge¢mesi ve ¢ekirdeklerinin de stizgecte kalmasi
saglanir.

# Tencereye 2 su barda@i su ve seker konur, kaynayip kivam almaya baslayinca, kzilcik posasi, ilave edilir.
# Yanm saat - 45 dakika orta kisik ates arasi pigirildikten sonra, limon suyu katilir, 10 dakika daha pisirilir.
# Elde edilen surup tencerede soguduktan sonra kavonoza doldurulup buzdolabina yerlegtirilir.

# Servis yapilacag zaman, yarim bardak su, yarim bardak surup bardaga konarak karigtirilir.

Not: Kizilcik icirdigi petkin maddesi nedeniyle, soguduktan sonra j6le kivamina gelir.
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