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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

LOKUMLU KEK

12 adet sade lokum

3 adet yumurta

1 kahve fincani pudra sekeri

1 kahve fincani hindistancevizi
1 cay bardagi siviyag

1 corba kasigi tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigr targin

2 su bardagi elenmis un

# Lokumu kolay dograyabilmek icin bir slire buzlukta bekletilir. Sonra bir kag pargaya kesilir, unla karigtirilir,
tekrar buzluga konur.

# Cukur bir kaba yumurta ve seker konur, mikserle 2 dakika kadar ¢irpilir, Gzerine yogurt, siviyag, oda isisinda
yumusamis tereyagi ilave edilir, kisa sure daha ¢irpilir.

# Tarcin, hindistancevizi, unla karstiriimis kabartma tozu karigtirilir. Un eklenir kisa stire mikserde karigtirilir.

# En son buzluktaki lokum eklenir, kagsikla alt tst ederek lokumlarin harca homojen dagiimasi saglanir.

# Kek kalibi iyice yaglanir, biraz da un serpilir. Hazirlanan kek harci kaliba dékulir, dizeltilir.

# Kek dnceden isitilmis 170 derece firina surdldr, ilk 25 dakika firinin kapagdini agmamak kosuluyla en az 45
dakika pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan 15 dakika sonra servis tabagina ¢ikarilir. Soguduktan sonra dilimlenir.

Not: Lokum sekerden imal bir tath oldugu icin ,kekin seker miktari az tutulmustur.
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