1 kase tarhana

1 kase slizme yogurt

2 iri dis sarimsak

1 tath kasigi tuz

6 kase et suyu

Uzeri Igin;

2 corba kasigi tereyagi

1 dolu corba kasigi kuru nane

# Oncelikle tarhana buylk cukur bir kaseye aktarilir, Uzerine yaklasik 4 su bardagi su ilave edilir, karigtirilir,
15-20 dakikaligina bir kenara birakilir.

# Sonra yogurt katilir, catalla ya da bir girpict yardimiyla hig plriiz kalamayana kadar karigtirilir.

# Karisim uygun buyUklUkte bir tencereye birakilir. Uzerine tuz ve et suyu ilave edilir.

# Tencere orta atese yerlestirilir, kaynama noktasina gelene kadar surekli karigtirarak pigirilir.

# Kaynadiktan sonra ezilmis sarimsak ilave edilir, 2-3 dakika daha kaynattiktan sonra atesten alinir.

# Bu arada tereyadi kuigik bir sos kabinda eritilir, kuru nane eklenir ve kizdirilir.

# Yogurtlu tarhana ¢orbasi servis kaseseine konur, Uzerine 1 ¢orba kagigi kadar tereyagl kuru nane gezdirilir.

Not: Stizme yogurt bulunamazsa, normal yodurt 2 kase olarak kullanilir.
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