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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

SALAMLI TAVUK

Yarim kg. tavuk kusbasi
10 dilim macar salami

2 dig sarimsak

Yarim kahve fincani zeytinyagi
1 adet domates

Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasigi tuz

Besamel sos icin;

1,5 su bardag st

1,5 ¢orba kasigi un

1 corba kasigi tereyagi

1 cay kasigi tuz

# Tavaya zeytinyad! konur, 1sininca kugbagi tavuk eti atilir.

# Etler beyazlasmaya baslayinca, ince kiyllmis sarimsak eklenir.

# Bir kag dakika sonra kigik dogranmig domates konur, seklini kaybedene kadar pigirilir.

# Yarim pisen tavuklu karigsim, uygun buyUklikte bir firin kabina aktarilir, biraz sogumasi beklenir.

# Bu arada besamel sos hazirlanir; un ve tereyagi hafif pembelesene kadar kavrulur.

# Uzerine topaklamamasi i¢in soguk sut eklenerek araliksiz karistirilarak muhallebi kivamina gelene kadar
pigirilir, tuz eklenir.

# Firin kabinda alinan tavugun tzerine dnce ¢gubuk seklinde dogranmig salam serpilir, sonra besamel sos
dokuldr.

# Onceden isitilmig 200 derece firina surdlir, besamel sos katilasana kadar pisirilir.

# Sicak servis edilir.

Not: Yemegin renginin daha kirmizi olmasi isteniyorsa, besamel sosa 1 adet yumurta kirilabilir.
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