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DOMATES BASTI

1 kg. kiguk domates

2 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

4 adet sivri biber

1 kahve fincani zeytinyagi
1 kahve fincani piring

1 tath kasigi tuz

2 adet kesme seker

1 su bardagi su

# Domateslerin sert kisimlari oyularak ¢ikarilir, daire seklinde dogranir. Sogan ve biber ince kiyilir.

# Tencereye zeytinyadl konur, kizinca sogan atilir, seffaflagsmaya baslayinca biber, kiyilmig sarimsak, tuz ve
seker eklenir.

# Domatesler konur, zedelemeycek sekilde ¢ok az karistirilir, Gzerine yikanmig piring serpilir, tencerenin kapagi
kapatilir.

# 5 dakika sonra 1 bardak sicak su ilave edilir tencerenin kapagi kapatilir.

# Domates basti kesinlikle karistiriimaz, arada bir sallayarak 20 dakika kadar pisirilir.

# Pistikten sonra kapagi agilmadan yarim saat dinlendirilir, servise sunulur.

Not: Domates Basti, Ege bdlgesine ait bir yemektir.
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