1,5 kg. armut

2 su bardagi seker

1 kase tatli lor peyniri (500 gr.)

3 adet yumurta

1 cay kasigi tar¢in

1 paket vanilya

1 corba kasigi kahvaltilik tereyagi

# Oncelikle armutlar soyulur, gekirdek yataklari gikarilir. Tereyaglanmig firin kabina siki siki dizilir.

# Bagka bir kapta yumurta ve seker c¢atalla 2-3 dakika kadar ¢irpilir. Uzerine targin, vanilya ve lor peyniri katilir,
purtizsiz bir kivam alana kadar karigtirilir.

# Karigim armutlarin Gzerini tamamen kapatacak sekilde edkdillr.

# Onceden isitilmig 180 derece firinda Uzeri kizaran kadar pisirilir.

# llik ya da soduk olarak servise sunulur.

Not: Armutlarin yumusamasi igin ¢ok sicak firinda pisirilmesi tavsiye edilmez.
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