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SALAMLI MAKARNA

1 paket makarna

5 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagi siviyag
Yarim tath kasigi tuz
Sosu icin;

15 dilim macar salami

2 adet carliston biberi

1 adet kirmizi biber

1 su bardag sut

Yarim ¢ay bardagi siviyag
Yarim tath kasigi tuz

# Biberlerin tohumlari ¢ikarilir, kibrit ¢copu seklinde dogranir. Salam da ayni sekilde kibrit ¢cépl dogranir.
DOmateslerin kabuklari soyulur, kiip seklinde dogranir.

# Tavaya siviyag konur, 1sininca biberler atilir, biberler yymusamaya baglayinca salamlar atilir, 2-3 dakika sonra
domates ve tuz eklenir.

# Domates salcamsi bir ifade kazanana kadar pisirilir. Bu arada makarna pisirmek igin baska bir tencereye,
sicak su, tuz ve siviyag konur, su kaynayinca makarna atilir.

# Tencere yarim kapak kapatilir, 10-12 dakika daha pisirilir.

# Bu arada pigen sosa sicak st eklenir, hemen atesten alinir.

# Salamli karisim, pisen makarnaya katilir, karigtirilir, 2-3 dakika sonra atesten alinir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Bu tarif domates mevsiminde yapilmiyorsa, 1 ¢orba kasidi salca ve 1 su bardagi su ilavesiyle hazirlanabilir.
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