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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KAYISILI BAR

125 gr. margarin

125 gr. tereyagi

1 adet yumurta

1 cay bardagi hindistancevizi
1 su bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Ici igin;

1 kase kayisi kompostosu
Yarim kase findik

Uzeri igin;

Yarim kase kayisi marmelati
Yarim kase findik

# Mevcut margarinle orta blyUklUkte kare firin kabi yaglanir.

# Yogurma kabina yumurta, pudra sekeri ve oda 1sisinda yumusamig kalan margarin, tereyagdi konur.

# Parmak uglariyla bitlin malzeme bitiinlegene kadar karigtirilir.

# Uzerine hindistancevizi, unla karigtirimis kabartma tozu ve ele yapismayan, orta sertlikte bir hamur olana
kadar un eklenerek yogrulur. )

# Hamur iki parcaya bolUnar, yarisi bastirilarak firin kabina yerlestirilir. Uzerine suyu siztlmus, ¢ekirdegi alinmig
komposto yerlestirilir, dévilmis findik serpilir.

# Kalan hamur masada parmak uglariyla agilir. Parca, parga kayisi kompostosunun tizerine konur.

# Onceden birhayli 1sitilmig 200 derece firina verilir, agcik pembe renkte pigirilir.

# Finndan ¢ikar, gcikmaz Uzerine kayisi marmelati strdldr, findik serpilir.

# Sicakken bigakla dikddrtgen seklinde kesilir.

# Tamamen soguyunca firin kabindan alinarak servise sunulur.

Not: Uzerine dizilen hamur pargalari pisme isisyla eriyip birlesir.
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