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PATATES KAYGANASI

3 adet orta boy patates

6 adet yumurta

1 su bardapi rendelenmis taze kasar peyniri
15-20 dal maydanoz

Yarim ¢ay bardagi aycicek yag!

1 tath kasigi pul bibr

1 tath kasigi tuz

# Patatesler haglanir, kabuklari soyulur, ezilir.

# Gukur bir kaba yumurtalar kirilir, tizerine tuz eklenir, seklini kaybedene kadar ¢irpilir.

# Uzerine ezilmis patates, rendelenmis taze kasar peyniri, kiyilmig maydanoz ve pul biber eklenir, iyice
karigtirilir.

# Teflon tavaya yagin yarisi konur, orta atesli ocaga yerlestirilir, tavanin tamamen kizmasi beklenir.

# Tavaya kaygana harcinin yarisi dokulir, kasigin tersiye dizeltilir, tava sallanir.

# Bir yzU pisince bir tabak yardimiyla diger ytzi gevrilir, bu yizU de pistikten sonra servis tabagina kaydirilarak
aktarilir.

# Kalan harg da ayni sekilde pigirilir.
# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Patates Kayganasi, Ordu'ya ait yoresel bir tariftir.
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