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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

CEREZLI KURABIYE

1 paket tereyagi (250 gram)

1 su barda@i pudra sekeri

1 cay bardagi iri ¢ekilmis antepfistig
1 cay bardagu iri ¢ekilmis findik

1 cay bardagi iri ¢ekilmis ceviz

1 cay bardagu iri gekilmis badem

1 su barda@ misir nisastasi

1 paket kabartma tozu

1 kahve fincani kadar sit

Alabildigi kadar elenmis un

# Oncelikle tereyagi yakmadan eritilir ve ilitilir, bir karigtirma kabina aktarilir.

# Uzerine, pudra sekeri ve sUt eklenir, parmak uglariyla karistirilir. Nisasta katilir biraz daha karistirilir.

# BUOtun cerezler karigima ilave edilir. Bundan sonra, biraz unla karigtirlmig kabartma tozu ve karigim toplanana
kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamur yarim saat dinlendirilir. Sekillendirmeye bagslamadan hemen dnce firin 200 dereceye isitilir.

# Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, yuvarlanir sonra yassilagtirilir. Firin tepsisine dizilir.

# Kizgin firina verilir, 10-15 dakika agik pembe renk alanam kadar pigirilir.

# Ik servis yapillir.

Not: Verilen dl¢ilerde 24 adet kurabiye ¢ikar.
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