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ISKEMBE YAHNISI

1 Kg. dana iskembesi

1 Su bardagi nohut

2 Adet kuru sogan

1 Corba kasigi domates salcasi
1 Kahve fincani siviyag

1,5 Tath kasi§i tuz

# Iskembe ¢ok iyi temizlenir, dudikli tencerede kaynama noktasina geldikten sonra 50 dakika kaynatilir.

# Sogan yemeklik dogranir, pembelesince salga eklenir.

# Uzerine haglanmig, kugbasindan biraz biyUk dogranmis iskembe, haglanmig nohut, tuz, 2 su bardagi iskembe
haslama suyu konur, 15 dakika orta ateste pisirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: istenirse 1 adet yumurta, 1 adet limonun suyu, 2 kagik undan olusan terbiye, ocaktan almadan 5 dakika
Once yahniye gezdirilebilir.
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