é%,‘r’ Yiyiniz iginiz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
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SEKERLI PIDE

1 paket cabuk maya

2 su bardag ik sut

1 subardagi ilik su

1 tath kasigi toz seker
Yarim tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Harci igin:

Yarim kilo tatli lor peyniri
Uzeri igin:

2 corba kasigi tereyagi

1 su bardagina yakin toz seker

# Maya, Ilik su, 1 tath kagigi seker bir kaba konur ve parmak uglariyla karigtirilir.

# Uzerine sut, tuz ve orta sertlikte bir kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. (Un miktari yeterli oldukdan
sonra da bir ka¢ dakika daha yogrulur.)

# Hamurun Uzeri kapatilir yarim saat kadar dinlendirilir. Sonra alt Ust edilir ve 6 esit pargaya ayrilir.

# Her parca merdane yardimiyla, oval sekilde, 1 karig eninde ve 1,5 karig boyunda agilir.

# Uzerine lor konur, kenarlari bir parmak eninde bukullr, uclar kayik seklinde birlegtirilir.

# Yagh kadit serilmis tepsiye pideler dizilir. Kenarlarina eritilmis tereyagi surGlir. 200 derece dnceden yakilmig
firna verilir.

# Pideler pembelesmeye baglayinca firindan alinir, Gzerlerine bolca toz seker serpilir ve kalan tereyagi surdlir,
tekrar firina verilir.

# Seker erimeye baglayinca pide pismis demektir. ik olarak servis yapilir.

Not: Degisik lezzetler elde edilmek isteniyorsa lor az miktarda tahinle de karistirilabilir.
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