8 adet kare milfédy hamuru

1 su bardag ezilmis beyaz peynir
1 adet yumurta beyazi

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi su

# Peynir ve yumurta beyazi karistirilir.

# Coz0lmUs milféy hamurlar unlu zeminde, parmak uuglariyla biraz genigletilir.

# 4 milfdy hamurunun Gzerine i¢ paylagtirilir, kenarlara fazla konmaz.

# Uzerlerine ikinci milféyler konur ve i¢ gikmayacak sekilde ortasina ve kenarlarina bastirilarak biraz yapistirilir.
# Sonra bigakla 4 esit seride kesilir. Seritler iki ucundan tutulur, birkag tur déndurerek burgu yapilir.

# Burgular yaglanmig firin kabina dizilir. Uzerine suyla karigtinlmig yumurta sarisi strdildr.

# Onceden isitilmig 200 derece firinda kizarana kadar pisgirilir.

# llik ya da sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu tarif ezilmis patatesli icle de hazirlanabilir.
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