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BIBERLI OMLET

4-5 adet degisik renk ve cinste biber
4-5 adet yumurta

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasigi kadar tuz

# Sogan ince dogranir. Biberler oyulur, tohumlari ¢ikarilir.

# Teflon tavaya yag konur, 1sininca sogan atilir ve seffalasana dek kavrulur.

# Bu arada biberler kibrit ¢cépU seklinde dogranir.

# Soganin tzerine biberler eklenir, tuz serpilir. Biberler gevseyene kadar pisirilir.
# Cukur bir kabin icine yumurtalar kirllir, az tuz atilir ve ¢irpilir.

# Pismekte olan biberlerin Uzerine ¢irpiimis yumurtalar gezdirilir.

# Omletin bir ylzi pigince diger yuzl bir tabak ya da kapak yardimiyla gevrilir.

# Servis tabagina aktarilir, arti seklinde kesilir, 4 porsiyon olarak servise sunulur.

Not: Bu tarifin yapiminda etli biber kullaniimasi tavsiye edilir.
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