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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

PEYNIRLI BIBER

5-6 adet kalin biber

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 su bardagi ezilmis beyaz peynir

1 cay bardagi iri dévilmUs ceviz

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 cay kasigi kekik

4 corba kasigi zeytinyagi

# Beyaz peynir,kasar peyniri, ceviz, kekik, pul biber ve zeytinyadi iyice karistirilir.
# Biberler oyulur, tohumlari tamamen bosaltilir.

# Peynirli i¢c sikigtirarak biberlere doldurulur.

# Sonra buzdolabi posetine yerlestirilir. Buzlukta en az 2 saat bekletilir.

# Tamamen donmadan buzluktan alinir. Yarim santim kaliniginda dilimlenir.

# Servis tabagina siralanir. Kahvaltida ya da istah acici olarak servise sunulur.

Not: Peynirli biber hazirlarken degisik renkte biberler kullanilabilir.
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