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KUS YUVASI

12 adet kare milfoy hamuru
Ici Icin:

1 su bardag ceviz

1 corba kasig seker
Serbeti igin:

2 su bardag su

2 su bardagi seker

Yarim adet limon

Uzeri igin:

2 corba kasigi tereyagi

# Once su ve seker kaynatilir. Limon eklenir, 6-7 dakika sonra atesten alinir, sogumaya birakilir.

# G6zUlmus milfdy hamurlari unlu zeminde merdane yardimiyla biraz agilir. Bigakla ortadan kesilir.

# Ince dovilmUs ceviz ve seker karisimindan olusan i¢ yarim hamurlarin kenarina konur.

# Hamur 6nce rulo yapllir, sonra kendi etrafinda sarilir ve ortasi yuva gibi gukurlagtirilir.

# Tereyag eritilir. Bir kismiyla kiigUk tepsi yaglanir. Kug yuvalari tepsiye dizilir.

# Uzerine kalan tereya@ gezdirilir. Tepsi énceden isitilmis 200 derece firina verilir, kizarana kadar pigirilir.
# Firndan ¢ikar cikmaz soguk serbet gezdirilir. Kalan dévilmis ceviz Gzerlerine konur.

# 2 saat sonra servise sunulabilir.

Not: Tatlinin icine dévilmUs karanfil, targin da eklenebilir.
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