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DOMATESLI YUMURTA

4 adet yumurta

2 adet domates

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi tereyagi
Yarim tath kasi§i karabiber
1 tath kasigi tuz

# Sogan yarim daire seklinde dogranir. Tencereye tereye@i konur, orta ateste eriyince sogan ve tuz eklenir.

# Tamamen pembelesince karabiber katilir, sogan tencereye diizgiin yayilir.

# Soyulmus ve enine kesilmis domateslerin 6nce kesik yerleri sogan batirilir. Sonra Uste gelecek sekilde gevrilir.
# Tencerenin kapagi kapatilir. Domatesler ¢cokene kadar kisik ateste pigirilir.

# Pisen domateslerin tzerine 1'er adet yumurta kirilir.

# Tekrar kapak kaptilir, arzu edilen sertlikte pisirilir.

Not: Bu tarifte kullanilan domateslerin genis ¢apli olmasi tavsiye edilir.
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