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HAVUÇ MÜCVERİ

4 adet orta boy havuç
2 adet yumurta
1 adet kuru soğan
15-20 dak maydanoz
1 su bardağı un
1 çay kaşığı karbonat
Yarım tatlı kaşığı karabiber
1 tatlı kaşığı tuz
Kızartmak için:
1,5 su bardağı sıvıyağ

# Soğan çok ince doğranır, tuz atılı ve canlılığını kaybedene kadar ovulur.
# Üzerine iri rendelenmiş havuç, ince kıyılmış maydanoz, yumurta ve karabiber eklenir, kısa süre karıştırılır.
# Sonra unun yarısı ve karbonat ilave edilir. Karıştırılır, harcın durumuna göre kalan un katılır.
# Mücver harcı 10 dakika kadar dinlenmeye bırakılır.
# Süre sonunda tavaya yağ konur, ısıtılır. Kaşıkla mücver harcından konur. Bir yüzü kızarınca diğer yüzü çevrilir.
# Ilık olarak servise sunulur.

Not: Havuç mücveri çay saati ikramı olabileceği gibi sarımsaklı yoğurt eşliğinde de sofraya getirilebilir.

© ml.md (Türkçe) Tarif no: 1572 | Adı: Havuç Mücveri | İndirme tarihi: 17.11.2025 - 15:26

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/havuc-mucveri-vt1572
http://www.tcpdf.org

