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KABA COREK

Yarim paket cabuk maya
3 su bardagi ilik su

Yarim ¢ay bardag siviyag
1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un
Kizartmak igin:

2 su bardag siviyag

# Cukur bir kaba maya ve su konur, karistirilir. Sonra siviyag ve tuz ilave edilir.

# Karigimin Uzerine ele yapismayan, orta sertlikte, plriizsiz bir hamur olana kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir, 1lik bir ortamda en az 45 dakika dinlendirilir.

# Sure sonunda hamurdan kiiclk yumurta kadar pargalar alinir, yuvarlanir, Gzerine bastirarak yassilagtirilir. Diiz
bir tabaga konur ve 15-20 dakika dinlendirilir.

# Daha sonra tavaya yag konur, i1sininca hamur pargalari biraz daha yassilastirilarak yaga atilir.

# Iginin hamur kalmamasi igin ¢ok kizgin olmayan yagda iki yizu kizartilir.

# Peynir, pekmez, recgel esliginde tuketilir.

Not: Kaba ¢érek Bati Trakya'da arife ve bayram guinlerinde hazirlanir ve komsulara dagitilir.
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