1 adet taze ananas

1 poset toz krem santi

1,5 su bardagi soguk sit

1 cay bardagi seker

2 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi
2 corba kasigi limon suyu
10 adet findikh bisk(vi

# Taze ananas kavun soyulur gibi soyulur, minik parcalara dogranir. Uzerine limon kabugu rendesi ve limon
suyu konur, karistirilir. Bir kenara konur. )

# Yumurtalarin beyazi ve sarisi dikkatli bir sekilde ayrilir. Iki ayri karistirma kabina konur.

# Yumurta beyazi mikserle kar haline gelene kadar kdpurtUldr. Yumurta sarisinin Uzerine seker konur ve
beyazlasana kadar ¢irpilir.

# Diger kapta toz krem santi ve soguk sit, temiz mikser ayagiyla kdpurene kadar ¢irpilir.

# Yumurta sarisinin Uzerine ananas ve iri kirllmig biskdvinin bir kismi eklenir, karigtirilir. Sonra hazirlanan krem
santi katilir, biraz daha karistirilir.

# En sonra yumurta beyazindan hazirlanan kar ilave edilir. Sbnmemesi i¢in sadece alt tist ederek karistirilir.
# Ayakli bir bardaga tepeleme doldurulur. Uzerine biraz biskivi kirintisi serpilir.

# Buzdolabinda 2 saat dinlendirilir ve servise sunulur.

Not: Yumurta beyazina sarisi karigirsa ne kadar ¢irpilirsa ¢irilsin kar haline gelmez.
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