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ANANAS SURUBU

1 adet taze ananas

1,5 su bardagi su

1,5 su bardag toz seker
1 cay kasigi limon tuzu

# Ananas soyulduktan sonra iri sekilde dogranir.

# Tencerede kaynayan 1,5 su bardagi suyun igine atilir ve yarim yumusayana kadar pigirilir.

# Sonra ategten alinir ve suyuyla birlikte blenderden gegirilir.

# Uzerine seker eklenir, rengi koyulasana kadar pisirmeye devam edilir.

# Bu arada serbetin tzerinde olusan képukler kasigin ucuyla alinir.

# Yanim saat kadar sonra limon tuzu eklenir, 4-5 dakika sonra atesten alinir.

# Serbet tencerede soguyunca kavanoza konur. Buzdolabinin kapak béliminde uzun sire saklanir.
# Servis igin 1 su bardagdi soguk suya 2 gorba kasigi ananas serbeti eklenir ve karigtirilir.

Not: Ananasin anavatani Giney Amerika'dir.
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