Yarim kg dana kusbasi

4 corba kasigi siviyag

1 tath kasigi tuz

1 tath kasigi kirmizi toz biber
Garnitdr igin:

2 adet domates

15-20 dal maydanoz

2 adet kuru sogan

1 cay kasigi tuz

2 cay kasigi sumak

1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi kimyon

Servis igin:

5-6 adet kiiglk lavas ekmegi

# Kusbasi et tavla zari buyukligunde dogranir.

# Vog ya da teflon tavaya yagd konur, isininca et eklenir, suyunu birakmaya baslayinca toz biber ve tuz eklenir.
Suyunu ¢ekene kadar kavrulur.

# Sogan yarim daire seklinde dogranir, tuz ve sumak eklenir, canliidini yitirene kadar ovulur. Domates kigik

klUp seklinde dogranir. Maydanoz kiyilir. }

# Lavas ekmeginin ortasina bir miktar, serit seklinde et konur. Uzerine tuz, kekik ve kimyon serpilir. Domates,
sogan ve maydanoz konur.

# Lavas ekmeginin kenarlar biraz katlandiktan sonra rulo yapilir. Bicakla verev olarak 3 pargaya kesilir, servis
tabagina konur.

Not: Tantuni Mersin bdlgesine ait lezzetli bir tariftir.
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