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MANDALINA SURUBU

1 kilo mandalina
4 su bardag toz seker
Yarim limon

# Mandalinalar yikanir. Bir sikma aletiyle sikilir.

# Mandalina suyu bir tencereye aktarilir. Toz seker eklenir. Orta atege yerlestirilir.

# Ara sira karigtinlarak pisirilir. Gikan kopukleri kasigin ucuyla alinir.

# Surubun rengi koyulasmaya baslayinca limon suyu katilir. 5-10 dakika daha kaynatilir.

# Tencerenin icinde tamamen soguduktan sonra bir siseye doldurulur, kapadi sikica kapatilir. Buzdolabina
konur.

# Servis yapilacagdl zaman 1 su bardagi suya 4 ¢orba kasigi kadar konur ve karigtirilir.

Not: Mandalina surubu buzdolabinda saklanmak kosuluyla 1 sene kadar bozulmadan tiketilebilir.
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