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LAVAS BOREGI

12 adet kiglk lavas

Ici igin;

1 su bardagi kasar peyniri rendesi
1,5 su bardagi beyaz peynir rendesi
1 tath kasigr kirmizi pul biber

10-15 dal maydanoz

Islatmak igin;

1 su bardag sut

1 adet yumurta

Yarim paket tereyagi (yaklasik 125 gram)
1 cay kasigi tuz

# Once tereyag kisik ateste eritilir. Ilmaya birakilir. igi icin ince kiyilmis maydanoz, rendelenmis peynirler ve pul
biber karigtirilir.

# Yumurta, sut, tuz ve erimig tereyagin yarisi bir kapta ¢irpilir. _

# Ik lavas alinir, sivi karigimla islatilir. Uzerine yeteri kadar i¢ konur ve Ikinci lavas kapatilir. Kenarlarina iyice
bastirilir.

# Bu sekilde 6 adet bérek elde edilir. Kalan tereyagi ile teflon tava yaglanir. Boreklerin iki yizi pembe renkte
kizartilir.

# Sicak ya da Ilik servis yapilacagi sirada t¢gen seklinde kesilir.

Not: Lavas sert bir malzeme oldugu igin pisirmeden dnce 5-10 dakika bekletilirse sivi karigsimi ¢eker ve daha
yumusak olur.
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