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GOBIT EKMEGI

1 paket yas maya

1 tath kasigi tuz

2,5 su bardagi ilik su
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 tath kasigi un

2 corba kasigi su

1 corba kasigi susam

# Maya, tuz ve su gukur bir kaba konur, karistirilir. Uzerine azar azar un ekleyerek orta sertlikte bir hamur elde
edilir.

# Hamurun Uzeri kapatilir, 45 dakika kadar sicak bir ortamda dinlendirilir.

# Sure sonunda hamur 12 esit parcaya ayrilir.

# Her parca merdane yardimiyla ¢ay tabagindan blytik, tath tabagindan kigik agilir.

# Hazirlanan gobitler yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. (Bu 6lgyle 2 tepsi gobit yapilir)

# Gobitlerin Gzerine dnce unlu su surlldr, sonra susam serpilir. Onceden isitiimis 200 derece firinda kizarana
kadar pisirilir.

# llik olarak tuketilen gobitin arasi bigakla kesilir, bagka haslanmis yumurta,taze sogan olmak tzere arzu edilen
malzeme yerlegtirilir.

Not: Gobit ekmegi Ankara'ya 6zgl bir hamur igidir.
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