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MADLEN KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra sekeri

1 klgUk paket bitter cikolata (40 gram)
yarim paket tereyagi (125 gram)

3 corba kasigi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Yarim su bardagi st

2,5 su bardagi elenmis un

# Ik islem olarak mevcut tereyagi ile kicUk bir tepsi yaglanir.

# Sonra kalan yag bir sos kabina konur tzerine kirilmig ¢gkolata eklenir. Gok kisik ateste ara sira karigtirarak
eritilir.

# Yumurta ve seker gukur bir kabin icinde mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir.

# Uzerine kakao, tereyagl cikolata ve st katilir, kisa stre daha ¢irpilir.

# Son olarak un, kabartma tozu ve vanilya katilir. Yaglanmig kaba dékdlur, dnceden isitiimis 170 derece firinda
50 dakika kadar pigirilir.

# Firndan ¢iktiktan 15 dakika sonra kare kare kesilir. Soguyunca servise sunulur.

Not: Madlen kekin Uzerine eritilmis ¢ikolata da gezdirilebilir.
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