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KIRMA BOREK

3 adet yutka

yarim kalip beyaz peynir

1 su bardag sut

1 adet yumurta

1,5 cay bardagdi aycicek yagi
Uzeri igin;

1 corba kasigi kadar susam

# ik islem olarak tepsi yaglanir. Yufkalar ortadan koparilir ve yarim olarak buurusturulur, tepsiyeye yan yana
dizilir.

# SUt, yumurta ve siviyag ¢irpilir. Yarisi yufkanin Gzerine gezdirilir. Ezilmis peynir serpilir. Kalan sutll karigim
gezdirilir.

# BoOregin Uzerine birez bastirilir. Son olarak susam serpilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 180 derece firina verilir, bdrek kizarana kadar pisirilir.

# Kare kare dilimlenerek servise sicak olarak sunulur.

Not: Kirma bérek yapiminda yagli peynir kullanilmaz.
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