1 Kkilo taze fasulye

350 gram kuzu kugbasgi

4 adet taze biber

2 adet kuru sogan

1 corba kasigi domates salcasi
2 adet domates

1,5 cay bardagdi aycicek yagi

1 su bardagi sicak su

Tuz

# Taze fasulyeler ayiklanir, birkac parcaya dogranir. Biberlerin tohumlari ¢ikarilir, iri dogranir. Sogan ince
kiyilir.Domateslerin kabuklari soyulur ve minik, kiip seklinde dogranir.

# Sogan yagda pembelestirlir. Uzerine et eklenir ve suyunu salana dek kavrulur.

# Salca ilave edilir, 1-2 dakika ¢evirdikten sonra domates ve tuz katilir. Domates seklini kaybedene kadar
pigirilir.

# Fasulye ve biber birlikte atilir, karistirilir. Kapagdi kapatilir, 5 dakika hizl ateste pigirilir.

# Daha sonra sicak su ilave edilir. Tekrar kapak kapatilir, orta-kisik ates arasinda yaklagsik 45 dakika pigirilir.
# Atesten aldiktan 15 dakika sonra sofraya getirilebilir.

Not: Bu tarif igin yassi cins taze fasulye kullaniimasi tavsiye edilir.
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