14 adet kare milféy hamuru

Yarim paket eritilmis tereyagi (yaklasik 2 kasik)
Ici igin;

1 su bardagi ince dévilmus ceviz

1 cay bardagi toz seker

Serbet igin:

3 su bardag toz seker

2,5 su bardagi su

1 dilim limon

# Serbet malzemesi bir tencereye konur ve az koyulasana kadar kaynatilir. ince déviilmiis ceviz ve toz seker
kenigtirilir. Tereyag eritilit.

# Yuvarlak, kucUk firin tepsisi eritilen yagin bir kismiyla yaglanir.

# 7 adet ¢6zUImUs milfdy hamuru aralarina un serperek Ust Uste konur. Merdane yardimiyla tepsi kadar agilir.
# Hamur tepsi blyUkliginde yuvarlak kesilir ve tepsiye yerlestirilir. Kenardan ¢ikan kisimlar hamurun yiizeyine
gelisigtizel konur.

# Biraz yag suruldikten sonra cevizli i¢ konur. Kalan 7 milféy hamuru da ayni sekilde agilir. Tepsiden biraz
buyuk kesilir.

# Kenarlardan ¢ikan pargalar cevizli igin Uzerine gelisiglizel atilir, gene biraz yag surilur. Hazirlanan hamur
yerlestirilir ve kenarina bastirilir.

# Kalan tereyag) tizerine gezdirilir. Bicakla 6nce arti seklinde sonra gapraz arti seklinde 8 dilime kesilir.
Onceden isitilmig 200 derece firina verilir, kizarana kadar pigirilir.

# Finndan ¢iktiktan bir kag dakika sonra soguk serbet gezdirilir. Serbeti ¢ekince servise sunulur.

Not: Havug dilimi blyUk tepside yapilacaksa milféy hamuru miktar artirilir.
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