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MEYVELI KIS KEKI

3 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra sekeri
1 adet portakal

1 adet elma

1 adet ayva

1 adet armut

2 adet mandalina

Yarim paket margarin ya da tereyagi
1 su bardag sut

Yarim tath kasigi zencefil

1 tath kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

1 tath kasigi targin

1 corba kasigi limon suyu
2,5 su bardagi elenmis un

# On hazirlik olarak margarin eritilir, ilimaya birakilir. Yagin bir kismiyla kek kalioi yaglanir.

# Meyveler soyulur, kip seklinde dogranir, yaklasik 1 ¢ay bardadi unla karistirilir. Sitdin Gzerine limon eklenir,
karistirilir,bir kenara birakilir. )

# Derin bir kabin i¢inde yumurta ve seker mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine Ismonla kesilmig sut
eritilmis margarin eklenir katilir, kisa stre karigtirilir.

# Sonra elenmig un, kabartma tozu, vanilya, tar¢in, zencefil konur, kisa stre daha karistirilir.

# En son olarak hazirlanan meyveler katilir, tahta bir kagikla zedelemeden alt tst ederek karigtirilir.

# Kek harci yaglanmig kaliba dékilir. Onceden isitilmis 170 derece firnda en az 1 saat pisirilir.

# Kek firndan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir.

Not: Meyvelerin dibe gdkmemesi icin kek harcinin biraz koyu olmasi tavsiye edilir.
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