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SARLOT PASTA

12 adet hazir mini rulo pasta
2,5 su bardagi sit

2 ¢orba kasigi bugday nisastasi
1 corba kasigi un

1 paket vanilya

1 poset toz krem santi

1 cay bardagi su

2 adet muz

# llk islem olarak krema hazirlanir; soguk sit, nisasta ve un bir tencereye konur, iyice karistirdiktan sonra atese
yerlestirilir.

# Orta ateste surekli karistirarak muhallebiden daha koyu bir kivam alana kadar pisirilir. Atesten almadan
hemen 6nce vanilya katilir.

# Krema ara sira karigtirilarak sogumasi saglanir. Bu arada ¢ukur biiyUk bir kasenin igi streg filmle kaplanir.

# Mini rulo pastalar 1 santim kalinhiginda dilimlenir. Bu dilimler stre¢ kapli kasenin tabanindan baglayarak yukari
dogru tugla gibi dizilir.

# Bagla bir kapta toz kerm santi ve su, mikserle kdpUrene kadar ¢irpilir. Soguyan kremaya eklenir, kasikla
sadece alt Ust edilerek karigtirilir.

# Uzerine ince dogranmis muz ilave edilir. Muz dilimleri homojen dagilacak sekilde karigtirilir.

# Elde edilen muzlu krema hazirlanan kaseye dokuldr. Ust kismi islak kagik tersiyle dizeltilir. Kenarlardan
sarkan stre¢ filmler yukar toplanarak pasta kapatilir.

# Pasta buzdolabinin alt rafina yerlestirilir, 1 gece dinlendirilir.

# Ertesi gunl Ustlinde bulunan streg film agilir. Uzerine diiz bir tabak konur ve ters cevrilir.

Not: Sarlot pasta hazirlarken hazir pasta yerine evde hazirlanan rulo pasta da kullanilabilir.
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