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ARMUTLU PASTA

3 Adet yumuta

1 Su bardagi yogurt

1 Su bardag siviyag

1,5 Su bardag toz seker

3 Su bardagi un

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

5 Adet armut

1 Kahve fincani damla c¢ikolata
2 Corba kasigi toz seker
Yarim paket krem santi
Yarim su bardagi soguk sit

# 3 yumurta cukur bir kaba kirilir, Gzerine 1,5 su bardadi toz seker eklenir, seker eriyene kadar mikserle 7 - 8
dakika cirpilir.

# Uzerine yogurt, siviyag, elenmis un, vanilya, kabartma tozu eklenir, malzemeler dzlesene kadar karigtirilir.

# Ortasi delik olmayan kelepgceli kek kalibi 6nce yaglanir, sonra Uzerine un serpilir. (Kelepgeli kalip yoksa, kigik
yuvarlak kenarli bir tepsi de kullanilabilir.)

# Kaliba hazirlanan kek harcinin yarisi konur, duzeltilir.

# Uzerine ince dilimlenmig armutlar siki siki dizilir. Armut dilimlerinin tzerine énce bir ¢orba kasidi toz seker,
sonra damla gikolata serpilir. )

# Armutlarin Gzerine kalan kek harci konur duzeltilir. Uzerine armut dilimleri dizilir, toz seker serpilir.

# Hazirlanan kek 6nceden isitilmig 175 derece firinda yaklasik 50 dakika pigirilir.

# Finndan ¢ikip, soguyunca Uzerine 1 ¢ay bardagi suda, 1 ¢orba kasigi toz seker karigimi gezdirilir.

# En son Uzerine sutle ¢irpilmis krem santi kaplanir, buzdolabinda en az 2 saat dinlendirilir. Dilimleyerek servis

yapillir.

Not: Armutlar sertse, biraz haglandiktan sonra dizilebilir
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