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VISNELI PASTA

Keki igin;

2 Adet yumurta

1 Su bardag toz seker

1.5 Su bardagi un

1 Kahve fincani siviyag

1 Kahve fincani yogurt

2 Corba kasigi kakao

1 Paket vanilya

1 Tatli kasig kabartma tozu
Kremasi Igin;

3 Kibrit kutusu kadar beyaz peynir
Yarim paket krem santi

Yarim su bardagi sit

5 Corba kasi§i kakaolu

findik kremasi

1 Kase ayiklanmis visne

1 Corba kasigi kakao

1 Klclk cay bardadi damla ya da rende cikolata

# Gukur bir kabin igine yumurta ve seker konur, girpici ya da mikserle seker eriyene kadar girpilir.

# Uzerine yodurt, siviyag eklenip biraz karigtirildiktan sonra, elenmis un kakao vanilya ve kabartma tozu eklenir,
purtizsiz bir karigim elde edilir. )

# Ortasi delik olmayan 18 - 20 cm. Gapinda kek kalibi yaglanir, hafifge unlanir. Uzerine hazirlanan karigim
dokulir.

# Onceden isitilmig 180 derece firinda 40 - 45 dakika pisirilir.

# Kek pigince firndan ¢ikarilir, sogumasi beklenirken kremasi hazirlanir.

# Krem santi ve soguk st mikserle iyice ¢irpilir. Uzerine aksamdan bol suya islatilarak tuzu ¢ikariimis beyaz
peynir rendesi katilir.

# Kansimin Uzerine kakaolu findik kremasi, damla ya da rende ¢ikolata ve kakao ilave edilir, iyice karistulir.

# Soguyan kek kaliptan ¢ikarilir enine tam ortadan kesilir. Kekin ilk pargasi diiz bir zemine konur, 1 su bardagi
suda eritilmis 1 ¢corba kasigi seker karisiminin yarisi ile islatilir.

# Hazirlanan kremanin yarisindan biraz fazlasi islatiimis keke yayilir, izerine vigne dizilir.

# Kekin diger kismi vignelerin Uzerine kapatilir, kalan sekerli su ile 1slatilir.

# Pastanin goértinen her tarafi kalan krema ile kaplanir, Gizeri vigsne ve ¢ikolata ile sUslenir.

# Visneli pasta hazirlandiktan sonra buzdolabinin alt rafinda bir gece bekletilir. Dilimlenerek servise sunulur.

Not: Donmus vigne kullanilarak da vigneli pasta hazirlanabilir.
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