5 Su badag sit

1,5 Su bardag toz seker
2 Parca damla sakizi

4 Corba kasigi un

1 Tatli kasig! tereyag
Uzeri Igin;

2 Corba kasigi kakao

5 Corba kasigi toz seker
1 Adet yumurta

1 Tath kasigi tereyagi

# Belirtilen stt miktarindan 1 su bardagi ayrilir, kalan 4 su bardag sit, aliminyum olmayan orta blyukltkte bir
tencereye konur.

# Tencereyi atese koymadan énce sutlin Uzerine, seker ve un eklenir, unun topaklagsmamasi igin bir kag kez
cevrilir.

# Karisim orta atesli ocaga oturtulur, siirekli karistirarak kivam alana kadar pigirilir.

# Kivam alinca, tzerine dovilmis damla sakizi katilir, karigtirilir, ocaktan alinir, tereyagi eklenir.

# Krem, mikserle 8 - 10 dakika ¢irpilarak pirtizsiz bir kivam kazandirilir.

# Kaselere esit olarak pay edilip, illmaya birakilir.

# Bu arada sokolasi hazirlanir, bunun igin kiiclk cukur bir pisirme kabina ayrilan 1 su bardagi soguk sut, kakao,
toz seker, yumurta konur, iyice ¢irpildiktan sonra, kisik atesli ocagda yerlestirilir, karistirarak boza kivamina
gelene kadar pisirilir, ocaktan alinarak tereyagi eklenir, karigtirilir.

# Sokola kaselerdeki kremlerin tzerine gezdirilir.

# Buzdolabinda bir ka¢ saat sogutularak ikram edilir.

Not: Sakizli Krem Sokola, kaselerin dibine yerlestirilen bir parca kekle de hazirlanabilir. Kekler biraz gran(l
kahve ile 1slatilirsa lezzeti daha iyi olur.
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