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CUBUK BOREGI

6 adet hazir yufka

2 su bardag sut

1 su bardagi aycicegi yag!
2 adet yumurta

Ici igin:

1 klgUk kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

# Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Gukur bir kapta yumurta, yumurta beyazi, sit ve yag karigtirilir.

# Yufka tezgaha serilir. Uzerine stli karisimdan 4-5 kasik gezdirilir. Sonra firgayla surGldr.

# Yufkanin yuvarlak kenarlari 4 tarafindan katlanir, kare sekil elde edilir. Tekrar sttli karigimdan sardlur.

# Yufkanin kenarina uzunlamasina maydanozlu peynir konur. Kargi tarafina da ayni sekilde i¢ malzemesi konur.
# Karsilikli 2 taraftan rulo yapilir. Rulolar ortada bulusturulur.

# Borek bu sekilde yaglanmig tepsiye yerlestirilir. Kalan 5 yufka da ayni sekilde hazirlanir ve tepside yan yana
siralanir.

# Kalan sutli karigima ayrilan yumurta sarisi eklenir, ¢irpilir ve béreklerin Gzerine gezdirilir.

# Borekler olduklari yerde 4 parmak eninde kesilir.

# Onceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisgirilir.

Not: Bu bérek sit yerine ayni miktar ayran kullanilarak da yapilabilir.
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