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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

VISNELI TART

1 kase ayiklanmig vigne

2 corba kasigi tereyagi (100 gr)
2 adet yumurta

1 su bardag sut

1 su bardagi seker

Yarim paket kabartma tozu

1,5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 corba kasigi pudra sekeri

# Once tereyaQ yakmadan eritilir. Yagin bir kismiyla tart kalibi bolca yaglanir.

# Vigneler gelisiglizel kaliba dizilir, kasede kalan vigne suyu ayrilir ve kalip kisa sireligine bir kenara birakilir.
# Cukur kaba 1 adet yumurta kirilir, sekerin ve sutiin bir kismi eklenir ve el girpicisiyla ¢irpilir.

# Seker erimeye baglayinca biraz daha geker ve siit eklenir, girpmaya devam edilir.

# Ikinci yumurta kirilir, sit ve seker eklenir. Bu sekilde malzemeler bitene kadar azar azar ekleyerek cirpilir.
# Kalan tereyagin Uzerine kasede kalan vigne suyu konur, karigtirilir ve yumurtal karigima katilr.

# Una kabartma tozu ilave edilir, karigtirarak tart hamuruna konur.

# Tart hamuru vignelerin Uzerine vigneleri siyirmadan dokullr.

# Tart 6nceden 1sitiimig 175 derece firina verilir, kabarip kizarana kadar pigirilir. (Yaklagik 50 dakika)

# Finndan ¢ikinca 10 dakika dinlendirilir, servis tabagina ters gevrilir. Uzerine pudra sekeri elenir.

Not: Bu tarif Fransa'nin kirsal kesimlerinde siklikla yapilir.
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