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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KOLAY DOMATES CORBASI

2 corba kasigi domates salgasi
2 corba kasigi ketcap

3 corba kasigi un

1 corba kasigi tereyagi

3 corba kasigi siviyag

1 su bardag sut

6 su bardag! tavuk suyu ya da su
1 cay kasigi karabiber

1 tath kasigi tuz

# Tencereye tereyagi ve siviyag konur, 1sininca un eklenir, sararana kadar kavrulur.

# Uzerine salga ve ketcap eklenir, 3-4 dakika cevrilir.

# Sonra soguk tavuk suyu, st ve tuz katilir, kaynama noktasina gelene kadar karigtirarak pigirilir.
# Ates kisilir, karabiber eklenir, 5 dakika daha pisirilir, ocaktan alinir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Corbanin lezzetini arttirmak igin arzuya gére 1 adet kligik rendelenmis sogan eklenebilir.
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