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KAKAOLU TATLI POGACA

200 gr tereyagdi

1 su bardagi yogurt

1 adet yumurta sarisi
2 corba kasigi pudra sekeri
2 corba kasigi kakao

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1,5 su bardag ceviz

1 cay bardagi seker

1 adet yumurta beyazi

# Gukur bir yogurma kabina yumusak tereyagi,yumurta sarisi, pudra sekeri ve yodurt konur. Parmak uglariyla
iyice karigtirilir.

# Uzerine kakao, vanilya, unla karnigtinlmis kabartma tozu ve ele yapismayan kivam alana kadar un eklenir,
yogrulur.

# Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, unlu zeminde ¢ay tabagindan biraz buyik agilir.

# Ortasina yeteri kadar i¢c malzemesi konur, katlanir, kenarlarina bastirilir.

# Pogacalar yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden bir hayli isitiimis 190 derece firinda 15-20 kadar pigirilir.

# Soguyunca ikram edilir.

Not: Firnndan ¢ikar ¢ikmaz pogacanin Uizerine kakao ve vanilyayla karstiriimis pudra sekeri serpilebilir.
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