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BALLI COREK

1 Kibrit kutusu kadar yas maya
3 tath kagi toz seker

1 su bardag ik su

1 su bardagi yogurt

1,5 cay bardagdi aycicek yagi
1 adet yumurta

1 tutam tuz

Yeteri kadar un

Iciigin:

1 su bardag bal

1 su bardagi dovilmus ceviz
Uzeri igin:

1 corba kasigr aycgicek yag!

# Su, seker ve maya derin bir kapta karigtirarak eritilir.

# Uzerine yogurt, yag ve yumurta eklenir. Malzemede pUriz kalmayana dek karistirilir.

# Daha sonra tuz ve ele yapismayan yumusak bir hamur olana kadar elenmis un eklenerek yogrulur.
# Elde edilen hamurun zeri kapatilir ve ilik ortamda 1 saat bekletilir.

# Sure sonunda hamur 20 esit pargaya ayrilir ve yuvarlanir.

# Her hamur unlu zeminde, merdaneyle, tatli tabagdi buyukliginde oval sekilde agilir.

# Yilzeyine 1-2 tath kasigi bal gezdirilir ve bir tutam kadar ceviz serpilir.

# Hamur dnce rulo yapilir, sonra gul bérek gibi kendi etrafinda sarilir.

# Corekler yaglanmis tepsiye aralik birakarak yerlestirilir. Firina vermeden énce 20 dakika daha bekletilir.
# Sonra ¢oreklerin tzerine firgayla aygicek yagi surGldr.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firnda pembelesene kadar pisirilir.

# llik olarak ikram edilir.

Not: Balli ¢6regin Uzerine firndan ¢ikar gcikmaz pudra sekeri serpilebilir.
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