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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ARAP CORBASI

400 gr kuzu kugbasi

1 adet kuru sogan

2 diis sarimsak

1 cay bardagi kuru fasulye
1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi eriste

3 adet orta boy domates

5 corba kasig aycicek yag!
1 tath kasigr kirmizi pul biber
1,5 tath kasigi tuz

8 su bardagi su

# Nohut ve kuru fasulye ayri ayri bir gece 6nceden islatilir. Ertesi giini yumusayana kadar haglanir.

# Tencereye aygicek yagi konur. Isininca ince kiyilmig sogan atilir, seffalagana dek kavrulur.

# Uzerine kugbagidan biraz daha ufak dogranmis et ve ince kiyilmig sarimsak eklenir. Et suyunu birakip ¢ekene
kadar pisirilir.

# Daha sonra rendelenmis domates, kirmizi pul biber ve tuz ilave edilir. Birka¢ dakika daha pisirilir.

# Uzerine sicak su, haglanmig nohut ve kuru fasukye konur. Su kaynama noktasina gelince de eriste atilir.

# Eriste sisene kadar pigirilir. Ategten alinir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu tarif orijinal malzemelere sadik kalinar hazirlanmigtir. Corbanin kivamli olmasi isteniyorsa 1 ¢orba kagsigi
un eklenebilir.
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