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TAVUKLU MAKARNA

1 paket makarna

1 adet haglanamig tavuk gégus eti
2 adet carliston biber

1 adet kirmizi biber

1 su bardagi konserve bezelye
4 corba kasigi siviyag

2 su bardag st

1,5 corba kasigi un

1 corba kasigi tereyagi

4-5 dal dereotu

1,5 tath kasig tuz

5 su bardagi su

# Tencereye su, az tuz ve 1 ¢orba kasig siviyad konur. Kaynayinca makarna atilir, kapak kapatilir.

# Tekrar kaynamaya baglayinca ates yariya indirilir ve kapakl olarak 10-12 dakika pigirilir, atesten alinir.

# Bu arada tavaya yag konur, 1sininca ince kiyilmig kirmizi ve carliston biber eklenir ve solana kadar kavrulur.
# Uzerine didiklenmis tavuk, bezelye, tuz ilave edilir ve 4-5 dakika pigirilir. bir kenarda bekletilir.

# Bir klicUk tencerede un ve tereyadi bir kac dakika kavrulur. Uzerine soguk sut ve tuz eklenir. Strekli
karistirarak muhallebiden daha civik kivamda pisirilir.

# Hazirlanan sitli karnigim, tavuklu karisima katilir, ince kiyilmis dereotu da eklenir. Bir tagim birlikte pigirilir.
# Pismis makarnanin Uzerine tavuklu soso dokulur, karistirilir ve sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Tavuklu sosa 1 tutam rende kasar peyniri de eklenebilir.
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