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PANDISPANYA

4 adet yumurta

1 su barda@i pudra sekeri

2 dolu corba kasigi tereya@i (100 gr)
1 kahve fincani bugday nisastasi

3 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yarim cay kasigi tuz

# Yumurtalarin beyazi ve sarisi ayrilir.

# Sarillarin Gzerine seker eklenir. Beyazlarin Gzerine tuz eklenir.

# Mikserle yumurta beyazi bembeyaz, sert kivam alana kadar ¢irpilir. Bir kenara birakilir.

# Sarilar da seker eriyena kadar karigtirilir. Uzerine erimig ihmig tereyagdi katilir ve kisa stire karigtirilir.

# Uzerine elenmis un, nisasta, kabartma tozu, vanilya eklenir, kisa stre daha karistirilir.

# Son olarak hazirlanan yumurta beyazi katilir. Tahta kasikla alt-tst ederek karigtirilir.

# Pandispanya harci yaglanmig ve unlanmig 25 santim ¢apinda kelepceli kaliba ya da ayni buyuklikte firin
kabina doékullr.

# 170 derece 6nceden iitilmig firnda yaklasik 50 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikip ihdiktan sonra arzu edilen sekilde kesilir ve pasta yapiminda kullanilir.

Not: Kakaolu pandispanya i¢in harca 2 ¢orba kasigi kakao kullanmak yeterlidir.
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