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KAKAOLU VISNELI IRMIK TATLISI

1 litre sGt

1 su bardagi irmik

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

2 corba kasigi kakao

1 su bardagi ayiklanmig visne
1 cay bardagi seker

1,5 corba kasigi bugday nisastasi
2 su bardagi su

Uzeri igin:

1 corba kasidi hindistancevizi

# Soguk st, 1 su bardagi seker ve irmik bir tencereye aktarilir, karigtirilir.

# Sonra orta ateste sirekli karistirarak kivam alana kadar pisirilir. Vanilya katilir ve ategten alinir.

# Tathnin yanisi bagka bir kaba aktarilir. Kalan kisma kakao eklenir, karigtirilir.

# Cam, kenarl bir kap islatilir. Once beyaz karigsim kaba dokulir ve dizeltilir. Uzerine kakaolu karigim dékullr.
# Diger tatafta vigne, 1 gay bardag@i seker, 1 su bardagi su ve nigasta blenderden gegirilerek plre haline getirilir.
# Kansim kiguk bir tencereye aktarilir. Uzerine kalan 1 su bardagi su konur. Orta ateste sirekli karigtirarak
kivam alana kadar pisirilir.

# Vigneli karisim kakaolu katin Gzerine dékulir, duzeltilir.

# Tathnin ilk sicadi ¢iktiktan sonra buzdolabina yerlestirilir. 2 saat bekletilir.

# Daha sonra kare seklinde kesilir. Hindistanceviziyle suslenir.

Not: Visne mevcut degilse ayni él¢iide vigne suyu kullanarak da bu tath hazirlanabilir.
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