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CABUK BOREK

6 adet kare milféy hamuru
Yarim kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

1 adet yumurta

Uzeri igin:

1 tath saiigi susam

# Yumurtanin sarisi ve beyazi ayrilir. Sarisi Gzerine surtlmek Uzere birakilir.

# Yumurta beyazi, ince kiyllmig maydanoz ve ezilmis peynir karigtirilir.

# 6 adet milféy hamuru Ust Uste konur. Zemin biraz unlanarak merdaneyle firin kabinin boyunda, kare seklini
koruyarak agillir.

# YUzeyine uglarina ve kenarlarina fazla yaklastirmamak kosuluyla i¢ yayilir.

# Daha sonra fazla siki olmayan bir rulo yapilir.

# Uzerine susam serpilir. Bigakla 1 parmak eninde cizikler atilir.

# Borek 6nceden isitilmig 200 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra ¢izik kisimlarindan dilimleyerek servise sunulur.

Not: Bérek dilimlendikten sonra da pigirilebilir.
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