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FIRINDA SOSLU TAVUK

1 adet tavuk

3 adet patates

Sos igin:

4 corba kasigi siviyag

1 corba kasigi sirke

1 corba kasigi soya sosu
1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

Yarim tath kasigi pul biber
Yarim tath kasigi kimyon
Yarim tath kasi§i karabiber
1 tath kasigi tuz

# Tavuk parcalar ayrilir ve derisi alinir.

# Cukur bir kap icinde rendelenmis sogan, ezilmis sarimsak, sirke, soya sosu, siviyag, karabiber, pulbiber,
kimyon ve tuz iyice ¢irpilir. )

# Tavuk parcalar sosla karigtirilir. Uzeri kapali olarak buzdolabinda 1 saat bekletilir.

# Bu arada patatesler soyulur ve yarim santim kalinliginda, yuvarlak dogranir.

# Sure sonunda soslu tavuga patates eklenir ve karigtirilir. Yaglanmug firin kabina aktarilir.

# Onceden isitilmig 190 derece firinda 40-45 dakika pisirilir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Eger zaman varsa; tavuk sosun icinde 1 gece bekletilirse daha lezzetli olur.
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