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ISPANAKLI KURU PASTA

1 paket tereyag@i ya da margarin
1 su bardagi kasar rendesi
7 yaprak ispanak

3 corba kasigi yogurt

1 adet yumurta beyazi

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi ¢orekotu

# Derin ve cukur bir kabin icinde oda i1sinda yumusamis tereyagi, ince rendelenmis kasar, yogurt ve yumurta
beyaz bir ¢atal yardimiyla iyice girpilir.

# Uzerine ¢ok ince kiyllmis ¢ig 1spanak, tuz, unla karnstinlmis kabartma tozu katilir, kisa stire daha karigtirilir.
# Son olarak azar azar un eklenerek yogrulur. Ele yapismayan yumusak bir hamur elde edilir. 10 dakika kadar
dinlendirilir.

# Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir. Tezgahin Gzerinde kalem gibi gubuk sekli verilir.

# Cubuk ortadan katlanir ve 2 tur burgu yapilir.

# Kurabiyeler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strdltr, gérekotu serpilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 200 derece firina verilir. Kizarana kadar pigirilir.

Not: Ispanakli kuru pastanin lezzetini artirmak icin hamuruna pul biber, karabiber, kimyon da eklenebilir.
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