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KAYMAKLI MANTAR CORBASI

20-25 adet mantar

2 corba kasigi tereyagi
3 corba kasigi un

1 su barda@ yogurt

1 su bardag st

2 corba kasigi kaymak
1 tath kasigi tuz

6 su bardagi su

# TereyaQi ve un 2-3 dakika kavrulur. Aytesten alinir, ilmaya birakilir.

# Uzerine yogurt eklenir ve puriizsiiz hale gelene dek cirpilir. 3 su bardagi soguk su katilir, karistirilir.
# Corba tekrar orta atese yerlestirilir. Strekli karigtirarak kaynama noktasina gelmesi saglanir.

# Bu agsamada dogranmis ¢ig mantarlar ilave edilir. 15 dakika kadar pisirilir.

# Bagka bir kapta kaymak ve st ¢irpilir. Gorbaya katilir.

# Uzerine 3 su bardag sicak su ve tuz eklendikten sonra bir tasim daha pisirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Yogurt sicak karisima eklenirse kesilir.
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