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PIDE BOREGI

4 adet yutka

1,5 su bardag sut

1 cay bardagi siviyag
1 adet yumurta
Iciigin:

1 kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
1 adet yumurta beyazi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
1 corba kasigi sut

# Yufkalar Ust Uste konur. Sigara béreg@i yapiminda oldugu gibi 8 esit, U¢gen pargaya kesilir. (Toplam 32 t¢gen
parca)

# St siviyag ve yumurta ¢irpilir. Ayri bir kapta peynir ezilir, kiyllmis maydanoz ve yumurta beyaziyla karistirilir.
# ik Giggen alinir, ylizeyine sttli karigim siiriiliir. Uzerine ikinci yufka tam ters sekilde yerlestirlir. Uzerine sitli
karisim sur0ldr.

# Dikddrtgen sekline benzeyen yufkalarin tam ortasina 1 ¢orba kasigi kadar peynirli i¢ konur.

# Yufkalar iki kenardan rulo yapilir, peynirli kisimda bulugturulur. Uglari da siktirlarak birlestirilir.

# Hazirlanan borekler yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine kalan sttlii karigim gezdirilir. 1 saat bekletilir.
# Sure sonunda bdreklere yumurta sarisi ve sut karigimi strdltr. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana
kadar pisgirilir.

# Ik olarak servis yapillir.

Not: Bu bérek bir gece 6nceden hazirlanip, buzdalabinda bekletilip, ertesi gtin pisirilebilir.
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